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Voorwoord

WELKOM
Beste ondernemer,

Een bedrijfsevent is nooit zomaar een afspraak in de agenda. Het is een
moment waarop mensen elkaar écht ontmoeten, ideeén vorm krijgen en
relaties worden versterkt. Precies daarom verdient elk event onze volle
aandacht.

Bij Ten Boogaerde, een echt familiebedrijf, organiseren we al meer dan 20 jaar
events voor bedrijven, met zorg, kwaliteit en oprechte betrokkenheid.

Met Ten Boogaerde Corporate richten we ons specifiek op bedrijven
die professionaliteit verwachten, maar tegelijk belang hechten aan een
persoonlijke, menselijke aanpak en dat in een prachtig kader.

Wij kiezen bewust voor slechts één event per dag. Dit betekent geen parallelle
bijeenkomsten en geen verdeelde aandacht. Uw event staat bij ons centraal,

vanaf de voorbereiding tot aan de laatste gast.

We kijken ernaar uit u te mogen verwelkomen.

Hartelijke groet,
Isabel, Didier & Lomani Deylgat
Zaakvoerders




Centraal in
West-Vlaanderen

STRATEGISCH GELEGEN, BEWUST GEKOZEN

Ten Boogaerde ligt in Kortemark, letterlijk in het hart van West-
Vlaanderen. Een locatie die niet toevallig gekozen is. Vanuit
Brugge, Kortrijk of Roeselare bent u snel en vlot ter plaatse:
zonder stadsdrukte, verkeersstress of parkeerzorgen.

Voor bedrijven met meerdere vestigingen is dit een duidelijke
troef. Medewerkers, klanten en partners ontmoeten elkaar op
een neutrale, centraal gelegen plek waar iedereen zich welkom
voelt. Met ruime, gratis parking op eigen terrein begint elk event
ontspannen.

Maar bereikbaarheid is slechts het begin. Onze landelijke,
groene omgeving brengt rust en ruimte. En dat voelt u meteen:
gesprekken verlopen spontaner, ideeén krijgen ademruimte en
focus komt vanzelf.

CENTRALE LIGGING IN WEST-VLAANDEREN
RUIME GRATIS PARKING OP EIGEN TERREIN

VLOT BEREIKBAAR ZONDER STADSDRUKTE

GROENE, LANDELIJKE OMGEVING
MET RUST EN FOCUS
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Ontdek de locatie
in beeld
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Waarom Ten Boogaerde
Corporate?

Ontdek onze
USP’S in beeld

EEN BEWUSTE KEUZE VOOR BEDRIJVEN DIE KWALITEIT ZOEKEN

Bedrijven kiezen niet zomaar voor een eventlocatie.
Ze kiezen voor zekerheid, rust en professionaliteit.

Onze troeven in één oogopslag:
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Techniek klaar

Exclusieve aandacht Drie flexibele zalen .

voor gebruik
Wij organiseren slechts Van intieme vergadering Professionele audiovisuele
één event per dag, zodat tot groot event, onze drie uitrusting is vast gein-
uw bedrijf onze volledige zalen zijn moduleerbaar stalleerd en direct inzetbaar
focus krijgt. tot 320 personen. zonder extra huur.

? ® /5

\(l:\fensttr-?/a;ggnnderen Ruime gratis parking Persoonlijk contact
Vlot bereikbaar vanuit Uw gasten parkeren U werkt rechtstreeks met
Kortemark, vlakbij de zorgeloos op onze de zaakvoerders samen,
N35 tussen Diksmuide en uitgestrekte, gratis parking zonder tussenpersonen.
Roeselare. vlak bij de ingang.

@

Transparante . .

all-in prijzen 20+ jaar expertise
Duidelijke formules zonder Met meer dan twee
verborgen kosten, u weet decennia ervaring in

op voorhand wat uw event bedrijfsevents weten wij
kost. wat werkt.

Ten Boogaerde Corporate is geen standaard feestzaal. Het is een doordachte
keuze voor bedrijven die een event willen organiseren zonder zorgen.

Een locatie met karakter
en flexibiliteit

Ontdek de
Kerselaar in beeld

Salons Ten Boogaerde beschikt over drie afzonderlijke zalen, elk met een
eigen sfeer en functie. Samen geschikt voor events tot 320 personen, maar
ook perfect inzetbaar voor kleinere, exclusieve bijeenkomsten.

Alle zalen zijn uitgerust met airconditioning, snelle WiFi en moderne
technische faciliteiten. Zo combineren we comfort, esthetiek en functionaliteit.

De Kerselaar

Een warme, intieme ruimte, ideaal
voor boardmeetings, strategische
sessies en workshops waar discretie
en concentratie centraal staan.

De Orangerie

Licht, open en met zicht op terras en
tuin. Deze zaal is bijzonder geliefd voor
recepties, netwerkevents en walking
dinners. Het samenspel tussen binnen
en buiten zorgt voor een unieke
beleving, zeker in het tussenseizoen.

De Druivelaar

Onze grootste zaal en het kloppend
hart van grotere bedrijfsevents. Met
sfeervolle LED-verlichting, professionele
projectie en flexibele opstellingen is
deze ruimte ideaal voor seminaries,
presentaties en personeelsfeesten.

(“) Airconditioning (~) Snelle WiFi (~) Beamer & projectiescherm (~) Professionele geluidsinstallatie




Seminaries die inspireren
en structureren

STANDAARD TEN BOOGAERDE BREAKFAST

Uitgebreid ontbijtbuffet met: Drankenbuffet naar believen:

Een sterk seminarie draait om inhoud, maar de omgeving bepaalt in grote mate
het succes. Bij Ten Boogaerde creéren we een setting waarin deelnemers zich
comfortabel voelen en zich volledig kunnen focussen. assortiment vers brood koffie

ontbijtkoeken vers seizoensfruit
Onze seminarieformules worden afgestemd op uw doelstellingen en dagindeling, en

we maken een offerte op maat volgens uw keuze.

roerei en spiegeleieren
ontbijtworstjes
yoghurt met vers fruit

granola en ontbijtgranen

thee
fruitsap
water

chocolademelk

assortiment kazen en fijne vleeswaren

confituren, honing en chocoladepasta

Halve dag seminarie

ONTBIJITFORMULE Minimum 25 personen

DELUXE TEN BOOGAERDE BREAKFAST

Salons Ten Boogaerde verwelkomt u graag voor een inspirerende vergadering
gecombineerd met een verzorgd ontbijt. Onze zalen bieden een professionele
omgeving voor vergaderingen, presentaties en bedrijfsbijeenkomsten, met alle
nodige faciliteiten en een persoonlijke service.

Naast het standaard ontbijtbuffet wordt dit uitgebreid met:

vers geperst fruitsap uitgebreid kaasbuffet met fijne kazen

wentelteefjes gerookte zalm met garnituur

avocado met citroen en olijfolie gezonde opties zoals chia pudding,

Verloop van de vergadering:

Italiaanse ham met meloen smoothie of yoghurt met superfoods

huisgemaakte cake
08u00 Ontvangst met ontbijtbuffet

09u00 Start vergadering L 1 mﬁ_

10u30 Optionele koffiepauze
champagne ontbijt bij aankomst

12u00 Einde seminarie extra koffiepauzes tijdens de vergadering

smoothiebar of gezonde ontbijtopties

Einde van de vergadering: gepersonaliseerde ontbijtelementen

Na afloop van de vergadering kan het event worden verlengd. 2 -_ voor uw bedrijf




Halve dag seminarie

BROODJESLUNCH Minimum 25 personen

Onze zalen worden ingericht volgens het aantal deelnemers en de gewenste
opstelling en zijn uitgerust met alle nodige faciliteiten:

- pen en papier

- flipchart

- beamer en projectiescherm

- hoogwaardige internetverbinding

- geluidsinstallatie

Water wordt voorzien op tafel of via buffet.

Verloop van de vergadering:

08u00 Onthaal

09u00 Start vergadering
10u30 Optionele koffiepauze
12u00 Broodjeslunch

14u00 Voorzien einde

Verlenging mogelijk:
Na afloop van de vergadering kan het event worden verlengd.
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ONTHAAL BUFFET KOFFIEPAUZE (OPTIONEEL)

koffie koffie

thee thee

fruitsap sinaasappelsap
water cake

cake versnaperingen

versnaperingen

BROODJESLUNCH (VANAF 12U)

Aperitief:

aperitief van het huis of soep van de chef
fruitsap met drie hapjes assortiment belegde broodjes
buffet assortiment fijne charcuterie
Dranken inbegrepen: gerookte zalm
gemengde salades
aangepaste wijnen en sausjes
reguliere dranken a volonté gebak

tot aan de koffie koffie

UITBREIDINGEN

champagne-ontbijt of verlenging na 14u00 (personeel en
gastronomisch menu i.p.v. lunch dranken volgens verbruik)
extra koffiepauze upgrade van menu en wijnen

volgens keuze




Halve dag seminarie

__ ONTHAAL KOFFIEPAUZE (OPTIONEEL) A ,'_- .
LUNCH- OF DINERFORMULE Minimum 25 personen " LVl
Keuze 1 Keuze 2 koffie
Onze zalen worden ingericht volgens het aantal deelnemers en de gewenste =3 koffie glaasje huis- thee 9
opstelling en zijn uitgerust met alle nodige faciliteiten: ' - . .
thee aperitief of sinaasappelsap \ ‘ .

. pen en papier fruitsap frisdrank cake

- flipchart water welkomsthapje versnaperingen

- beamer en projectiescherm cake

- hoogwaardige internetverbinding

- geluidsinstallatie e ~

LUNCH OF DINER

Water wordt voorzien op tafel of via buffet. /
:! & Aperitief: Menuformule:

>
-4
aperitief van het huis of Keuze 1 Keuze 2
Verloop van de vergadering: fruitsap met drie hapjes voorgerecht voorgerecht . ‘
hoofdgerecht tussengerecht
Startmoment Onthaal van uw gasten Dranken inbegrepen: dessert hoofdgerecht p ‘
mokka dessert 5, -
Vergadering Aanvang van uw bijeenkomst aangepaste wijnen en mokka

reguliere dranken a volonté
Koffiepauze Mogelijkheid tot koffiepauze g

tijdens de vergadering tot aan de koffie

Lunch of diner

Culinair moment volgens
gekozen formule

Einde voorzien:
Middagformule: Rond 14u00 (start tussen : Y e
08u00 - 09u00) . /

Rond 23u00 (start tussen

17u00 - 18u00)

Avondformule: UITBREIDINGEN

champagne-ontbijt of verlenging na 14u00 (personeel en

dranken volgens verbruik)

. .. gastronomisch menu i.p.v. lunch
Verlenging mogelijk:

Na afloop van de vergadering kan het event worden verlengd. upgrade van menu en wijnen y

extra koffiepauze

volgens keuze
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Halve dag seminarie

RECEPTIEFORMULE

Minimum 25 personen

Onze zalen worden ingericht volgens het aantal deelnemers en de gewenste
opstelling en zijn uitgerust met alle nodige faciliteiten:

- pen en papier

- flipchart

- beamer en projectiescherm

- hoogwaardige internetverbinding

- geluidsinstallatie

Water wordt voorzien op tafel of via buffet.

De receptie vindt plaats in één van onze zalen.

Verloop van de vergadering:

Startmoment

Vergadering

Koffiepauze

Receptie

Verlenging mogelijk:

Onthaal van uw gasten

Aanvang van uw bijeenkomst

Mogelijkheid tot koffiepauze
tijdens de vergadering

Afsluitende receptie in
walking dinner stijl

Na afloop van de vergadering kan het event worden verlengd.
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ONTHAAL

Keuze 1 Keuze 2

KOFFIEPAUZE (OPTIONEEL)

koffie

koffie glaasje huis- thee

thee aperitief of sinaasappelsap

fruitsap frisdrank

cake

water welkomsthapje versnaperingen

cake

Formule 1- Walking dinner

duur: 2 uur
huisaperitief
witte en rode wijn
reguliere bieren

frisdranken

culinaire invulling v/d chef:

8 verfijnde hapjes

champagne-ontbijt

extra koffiepauze

RECEPTIEFORMULES

Formule 2 - Walking dinner

duur: 3 uur
huisaperitief
witte en rode wijn
reguliere bieren

frisdranken

culinaire invulling v/d chef:

12 verfijnde hapjes

UITBREIDINGEN

verlenging van de receptie
upgrade van menu en wijnen

volgens keuze

17



Halve dag seminarie

ONTHAAL KOFFIEPAUZE (OPTIONEEL)
WALKING DINNER Minimum 25 personen

Keuze 1 Keuze 2 koffie

Onze zalen worden ingericht volgens het aantal deelnemers en de gewenste koffie glaasje huis- thee

opstelling en zijn uitgerust met alle nodige faciliteiten: thee aperitief of sinaasappelsap

fruitsap frisdrank cake

- pen en papier . .
P pap water welkomsthapje versnaperingen

- flipchart cake
- beamer en projectiescherm
- hoogwaardige internetverbinding

- geluidsinstallatie
WALKING DINNER FORMULE

Water wordt voorzien op tafel of via buffet.

Aperitief: Menuformule:

aperitief van het huis of 3 voorgerechten
Verloop van de vergadering: fruitsap met drie hapjes 2 hoofdgerechten
1 dessert
i : koffie
Startmoment Onthaal van uw gasten Dranken inbegrepen:
Vergadering Aanvang van uw bijeenkomst aangepaste wijnen en

reguliere dranken a volonté

Koffiepauze Mogelijkheid tot koffiepauze W tot aan de koffie
tijdens de vergadering y

Lunch of diner Culinair moment volgens
gekozen formule

Einde voorzien:

Middagformule: Rond 14u00 (start tussen
08u00 - 09u00)
Avondformule: Rond 23u00 (start tussen UITBREIDINGEN

17u00 - 18u00)

champagne-ontbijt of uitgebreide uurregeling na diner

Verlenging mogelijk: gastronomisch menu i.p.v. lunch upgrade van menu en wijnen of

Na afloop van de vergadering kan het event worden verlengd. extra koffiepauze cava volgens keuze

]



Volledige dag seminarie

LUNCH OF DINER FORMULE

Minimum 25 personen

Onze zalen worden ingericht volgens het aantal deelnemers en de gewenste
opstelling en zijn uitgerust met alle nodige faciliteiten:

- pen en papier

- flipchart

- beamer en projectiescherm

- hoogwaardige internetverbinding

- geluidsinstallatie

Water wordt voorzien op tafel of via buffet.

Verloop van de vergadering:

Vanaf 08u00

Voormiddag

10u30

12u00/13u00

Namiddag

Optioneel

Tot 1T6u00

Verlenging mogelijk:

Onthaal van uw gasten

Vergadering

Optionele koffiepauze

Aanvang lunch of diner

Vergadering

Koffiepauze namiddag

Alles inbegrepen

Na afloop van de vergadering kan het event worden verlengd.
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ONTHAAL BUFFET

koffie
thee
fruitsap
water
cake

versnaperingen

Aperitief:

aperitief van het huis of

fruitsap met drie hapjes

Dranken inbegrepen:

aangepaste wijnen en

KOFFIEPAUZE (OPTIONEEL)

koffie
thee

sinaasappelsap

cake

versnaperingen

Extra: mini pattisserie

vers van de bakker

LUNCH OF DINER FORMULE

Menuformule:

Keuze 1
voorgerecht
hoofdgerecht
dessert

mokka

reguliere dranken a volonté

tot aan de koffie

UITBREIDINGEN

upgrade van menu en wijnen volgens offerte

Keuze 2
voorgerecht
tussengerecht
hoofdgerecht
dessert

mokka




[nbegrepen bij elke formule:

Professionele S Beamer &

@ zaalopstelling projectiescherm
Microfoons & .

@ geluidsinstallatie @ PR
Persoonlijke
begeleiding

De technische uitrusting (beamer, scherm, geluidsinstallatie, microfoons) is
professioneel geintegreerd. Extra didactisch materiaal voorzien we vlot. We
denken mee over zaalopstelling, pauzemomenten en logistiek, zodat uw team
zich kan concentreren op wat echt telt: de inhoud.

Niet toevallig vertrouwen bedrijven zoals Roularta Media Group, Syngenta
Seeds en CTG Belgium al jarenlang hun seminaries aan ons toe vanwege de
infrastructuur en de zorgeloze samenwerking.

Een formule voor elk event:

SEMINARIES PERSONEELSFEESTEN
(HALVE OF VOLLEDIGE DAG)

- Classic Business Diner

- Walking & Dance Dinner

- Ontbijtformule ! = -
- Fine Dining Experience

- Broodjeslunch

- Lunch- of dinerformule
- Receptieformule ZAALVERHUUR

- Walking dinner

- Volledige dag seminarie - Zaalverhuur zonder catering

23




Zaalverhuur
zonder catering

Een vergadering hoeft niet altijd gepaard te gaan met een uitgebreide
formule. Soms ligt de focus puur op efficiéntie, overleg en resultaat.
Daarom bieden wij ook zaalverhuur zonder catering. U behoudt de
volledige vrijheid om uw bijeenkomst zelf in te vullen, terwijl wij zorgen
voor de juiste omkadering.

Onze mogelijkheden:

Zaal M2 Capaciteit

ww L E ww ST #g Aanvullende mogelijkheden

Ook voor extra comfort tijdens uw vergadering voorzien wij graag een
koffiepauze: een verzorgd buffet met koffie, thee, fruitsap, water en cake.
Uitbreiding met mini patisserie is mogelijk.

Kerselaar 40 m? 30 24 - 20 40
Daarnaast stellen wij het nodige didactisch materiaal ter beschikking:
- Pen en papier
- Beamer, scherm en laptop
Orangerie 100 m? 100 35 30 50 70
- hoogwaardige internetverbinding
- Flipchart
- Geluidsinstallatie en microfoons
Druivelaar 400 m? 400 - - 200 250

Alles wordt voorzien zodat uw bijeenkomst vlot en professioneel kan verlopen.
We maken snel een offerte voor u op volgens uw keuze.
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Personeelsfeesten
die verbinden

Een personeelsfeest is een investering in uw team.
Daarom bieden wij duidelijke concepten:

Classic Business Diner

Stijlvol all-in diner met vaste timing en professionele service.

Fine Dining Experience

Culinaire verfijning met focus op presentatie en beleving.

Huis-DJ beschikbaar

Maak uw event compleet
met onze ervaren huis-D3J,
die moeiteloos inspeelt
op de sfeer en uw gasten
een onvergetelijke avond
bezorgt.

)

Volledige exclusiviteit

Uw event krijgt onze
onverdeelde aandacht. U
geniet van een volledig
privégebruik van de
locatie, zonder andere
evenementen.

i

Eén event per dag

Wij kiezen bewust voor
kwaliteit boven kwantiteit
en organiseren slechts één
event per dag, zodat alles
tot in de puntjes verzorgd is.

27
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Culinaire verfijning als
verlengstuk van uw merk

Een bedrijfsevent weerspiegelt uw organisatie. Daarom beschouwen wij catering niet als een
onderdeel van het evenement maar als een essentieel visitekaartje.

DAGVERSE KWALITEIT, PROFESSIONEEL UITGEVOERD

Onze keuken werkt uitsluitend met dagverse producten en zorgvuldig geselecteerde
ingrediénten. Elk gerecht wordt in eigen huis bereid, met aandacht voor smaak, presentatie en
timing.

Wij combineren klassieke verfijning met een hedendaagse toets. Geen overdaad, geen
experimenten die de focus wegnemen, wel gerechten die breed gewaardeerd worden binnen
een professioneel publiek.

SERVICE AFGESTEMD OP BEDRIJVEN

Bij grotere groepen draait alles om tempo en organisatie. # o

Strakke timing tussen de gangen i
Efficiénte bediening zonder wachttijden &

Perfect afgestemde coordinatie tussen zaal en keuken

Voldoende personeel per aantal gasten

Uw programma blijft g

Buitenruimte als
extra troef

Onze tuin en het ruime terras vormen een natuurlijke verlenging van uw
event. Tijldens zomerse recepties of informele netwerkmomenten ontstaat hier
een ontspannen sfeer waarin gesprekken spontaan op gang komen.

Ook tijdens seminaries biedt de buitenruimte een aangename pauzeplek en
even frisse lucht voor het volgende inhoudelijke luik.




Familiebedrijf met
professionele visie
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Ten Boogaerde is een familiebedrijf. Dat betekent korte communicatielijnen,
directe betrokkenheid en een persoonlijke aanpak.

U spreekt rechtstreeks met de zaakvoerders. Beslissingen worden snel
genomen. Aanpassingen gebeuren flexibel. Tegelijk investeren we
voortdurend in vernieuwing en professionalisering, zodat onze infrastructuur
en service beantwoorden aan de verwachtingen van moderne bedrijven.

We maken met die combinatie van warmte en efficiéntie graag het verschil!

Transparantie
en vertrouwen

Voor bedrijven is budgetcontrole essentieel. Daarom werken wij met
duidelijke all-in formules. U weet vooraf exact wat inbegrepen is en wat het
totale plaatje kost. Geen verborgen supplementen, geen onaangename
verrassingen.

@ Exclusieve aandacht Drie flexibele zalen
Techniek klaar Centraal in
voor gebruik West-Vlaanderen
Ruime gratis parking @ Persoonlijk contact
S Transparante OB 20+ ti
/, b e O] jaar expertise




Wat onze Onze keuken
klanten zeggen komt naar u toe

EEN BEWUSTE KEUZE DIE ZICH BEWIJST DE KEUKEN VAN TEN BOOGAERDE, WAAR U OOK BENT
Bedrijven kiezen niet zomaar voor een eventlocatie. De kwaliteit van onze keuken stopt niet aan de deur van onze zalen. Met
Ze kiezen voor een partner die levert wat hij belooft. de traiteurdienst van Ten Boogaerde brengen wij dezelfde culinaire zorg

rechtstreeks naar uw bedrijf, uw locatie of uw thuis.

Dit is wat ze ons achteraf vertelden: Of het nu gaat om een bedrijfsreceptie op eigen terrein, een feestelijke
afsluiter op kantoor of een verzorgd luncharrangement voor uw team:
wij stellen alles op maat samen, van A tot Z.

WAT WIJ AANBIEDEN:

Traiteur op maat

Receptiehapjes, buffetten, walking dinners of
volledige menuformules, volledig samengesteld
volgens uw wensen, uw budget en uw gelegenheid.

Alles prima verlopen voor ons. Ik zou het zeker aanraden aan w— Wij maken hiervoor snel een offerte op maat.
Heel fijne reacties gekregen andere bedrijven. Eerst en vooral .
van onze klanten. door het gemak van werken:
alles in één, wat als bedrijf zeer , . . .
[o—_— | Traiteur aan huis of op locatie
We hadden een zaaltje voor T _ Ons team verzorgt grote evenementen en
onze vergadering, met erna de e’ Bl == ¥4  cateringen ook buiten onze eigen zalen.
catering in een mooie feestzaal. ' ey _ ‘
Ook was iedereen zeer tevreden : \ | 7 U kiest de plek, wij zorgen voor de rest.

van het eten die ze gans de

Sponsoring & Events Expert - ING Belgium
e ° e ° avond door gekregen hebben.

ING 2

Afhaal via webshop

Voor wie zelf wil ophalen: bestel eenvoudig via onze
webshop. Voor speciale gelegenheden zoals Kerst en
Nieuwjaar bundelen wij ons aanbod in een uitgebreide
feestgids met zorgvuldig samengestelde menu's en

Algemeen Codrdinator _ — .
Het Regionaal Landschap Westhoek N % b a la carte opties.

1
Ontdek deze L@WESTHOEK
reviewinbeeld = @020 E 0 mcoacuwsow

@ Altijd dagvers @ Smaak én presentatie @ Aangepast aan uw wensen @ Taanspreekpunt




Een selectie van bedrijven die ons reeds hun vertrouwen schonken:

r v PETER
Sy BONNY
-ACV B

Media Group ADVOCATEN
ATTORMEYS

Roularta OdlgO ‘

,
bpost

|-

Apgmp\ CANDRIAM D ELRU E Q)Solidaris D syng'enta

Hydro

Thomas Maes
Kortemark

Happy Home, Happy Life

F"BRAEM \'I

start west-vlaanderen

W hogeschool

VivVesS &

PEPSICO

hgboma Omni-Term NG

'1 Natuursteen
4 B familie.

STICOMAX

\

DE3SLAERE

gremreoce o MOS. 5z3iaza

Pioniers in dokentmossing

sint " %”;IL NH
EMBERT dynamate e
scholengroep ALl gggé?:luwen

(L

= @azedoes [P westok

.................
De Watergroep

Hun vertrouwen is het resultaat van kwaliteit, flexibiliteit

en een zorgeloze samenwerking.
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Klaar om uw event

te plannen?

LATEN WE KENNISMAKEN.

Een succesvol bedrijfsevent begint met een goed gesprek. Of u nu

een seminarie plant, een personeelsfeest voorbereidt of gewoon de
mogelijkheden wil verkennen, wij maken het eenvoudig en professioneel
om samen te werken.
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Bij Ten Boogaerde Corporate krijgt u geen standaard offerte via een
algemeen formulier. U krijgt rechtstreeks contact met de zaakvoerders,
duidelijke antwoorden en een voorstel op maat van uw bedrijf.
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(“) Een rondleiding op afspraak? ok

() Een snelle offerte op maat?

I

(Z) Een persoonlijk gesprek met de zaakvoerders?
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Wij maken het eenvoudig en professioneel.
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TEN BOOGAERDE
restaurant traiteur

Salons Ten Boogaerde

Hoogledestraat 97a — 8610 Kortemark - 0479 68 2110
info@tenboogaerde.be . www.tenboogaerde.be
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